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c Le magazine de la fête des vins et de la gastronomie



Les Exposants
 Les Vins

t Alsace
Vin et Crémant d’Alsace - Domaine Philippe Solher 
Vin et Crémant d’Alsace - Clément Weck 

t Beaujolais
Moulin à vent - Domaine de Foretal 
Chiroubles, Morgon - Eric Morin 
Julienas, Fleurie, Chenas - Domaine de 
Bellecombe
Brouilly - Domaine du Barvy 

t Bordeaux 
Bordeaux supérieur - Château clos les arbories
1er côte de Bordeaux - Château la Peyruche  
Côtes de Bordeaux - Château Courtade Dubuc
Pomerols, Lalande de Pomerols - Vignobles Fabris
Lalande de Pomerols, Saint Emilion - Vignobles 
Chevalier et Fils
Montagne Saint Emilion - Château la Fleur de 
Plaisance Parsac
Saint Emilion - Château Carteau Pin de Fleur 
Graves, Sauternes - Château Lapinesse
Graves, Sauternes - Christophe Charrier

t Bourgogne 
Mâcon Serrières - Domaine de Monterrain

Chablis, Côte d’Auxerre - Domaine Grand Roche 
Bourgogne - Domaine Françoise Chauvenet 
Bourgogne - Domaine Brazey
Bourgogne - Moreteaux et fils
Meursault - Edgar Pitoiset 
Meursault Pommard, Nuits St Georges - 
Domaine Doudet-Naudin
Côtes d’Auxerre, Bourgogne aligoté - Domaine 
de la Cour Céleste
Mâcon Buissières - Domaine Baptista
Pouilly Fuissé, Mâcon Chaintré - Domaine Perraton Frères
Vins fins de Bourgogne - Domaine du Four Bassot

  t Champagne   
Champagne Louis Massing

Les vins - les appellations
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     Trois jours pour cette 21eme édition de BACCHUS, fête des vins et de la gastronomie. Trois jours 
pour décliner la convivialité, la bonne humeur à la découverte des produits du terroir, que chacun 
pourra tester, goûter, savourer, comparer à volonté… Trois jours à partager avec les producteurs 
des nombreuses appellations des provinces de France et de Navarre, les recettes, explications, 
anecdotes et histoires attachées à leurs meilleurs crus… Trois couleurs aux saveurs multiples, aux 
finesses insoupçonnées, aux parfums rares capables de nous ouvrir les portes des paradis artificiels 
et l’univers des rêves éveillés. Trois  jours pour découvrir les spécialités régionales, les confiseries, 
charcuteries, fromages qui accompagneront heureusement les dégustations initiatiques  et les subtilités 
des superbes nectars pour ravir son palais, composer sa cave ou compléter sa collection. 

La fête sur la place d’Armes et avec les entreprises :
Ces dégustations sont traditionnellement l’occasion de rencontres en famille, entre amis, avec les associations… Le jeudi soir, veille de 
l’ouverture le site de Bacchus sera privatisé au profit des entreprises, des associations, des groupes qui invitent leurs personnels, leurs 
clients, leurs membres pour une dégustation conviviale et savoureuse avant de prolonger la soirée autour d’un repas dans les restaurants 
partenaires. 

La fête en ville le samedi :               
De la place d’Armes Bacchus diffuse ses groupes de musiciens, de confréries ou de calèches hippomobiles vers les rues de la ville et les 
places de marchés, Cours Lafayette, Pont du Las, Mourillon, Centre Mayol.

La fête dans les restaurants :
Une vingtaine de restaurants toulonnais, partenaires de Bacchus proposeront en soirée un menu de fête avec animation et dégustation 
ludique en présence des producteurs exposants à Bacchus.

La manifestation Bacchus est ouverte au public :
Vendredi 5 de 11h à 19h00, samedi 6 de 10h à 19h30, dimanche 7 avril de 10h à 18h30. 

Entrée gratuite 

La dégustation offerte sur les stands par les exposants se fait au moyen d’un verre millésimé que l’on trouve à l’accueil au prix de 4 euros.
Elle se fait en trois étapes :
- Regarder et admirer la couleur du vin en faisant tourner le verre
- Humer pour en apprécier les parfums
- Goûter en faisant tourner le vin sur la langue et le palais pour se régaler des saveurs.  Après quoi on peut poser le verre pour en parler…
Boire n’est pas obligatoire, si vous buvez, faites-le avec modération !!! 

Retrouvez toutes les infos sur le site www.bacchus-fete.com
Vous pouvez aussi nous rejoindre sur la page Facebook Bacchus Toulon.  
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5, 6 et 7 avril, trois jours de fête à Toulon



Côtes de Provence - Les Vignerons de Gonfaron
Côtes de Provence - La Guilde des Vignerons 
Cœur du Var 
Côtes de Provence - SCEA Les Mesclances
Côtes de Provence - Domaine les Trois Terres
Côtes de Provence - Château Vert Distribution
Côtes de Provence - Château la Castille
Côtes de Provence - Domaine St Hubert
Bandol - SCEA Le Lys
Bandol - Lou Capelan

t Vin italien
Vin de Piémont - Cantina Gianfranco Rolfo

t Sud-ouest 
Cahors - Domaine le Bout du Lieu
Gaillac - Domaine de Gayssou
Pineau des Charentes, Cognac - Le Plantis des Vallées
Pineau des Charentes, Cognac - Cognac Brisson
Bas Armagnac - Domaine de Coutchot
Armagnac - Domaine de Balous

t Vallée de la Loire 
Coteaux du Layon - Château du Breuil
Sancerre, Pouilly fumé - Domaine Fouassier

 

Vin d’Anjou - Dominique Chauveau
Vouvray - Cave Rougebec

t Vallée du Rhône 
Gigondas - Domaine du Terme
Gigondas - Domaine les Chênes Blancs
AOC Condrieu, Vins de Pays de Collines 
Rhodaniennes - Domaine Facchin
Vin du Luberon, Ventoux - Vallon rouge
Muscat de Beaumes de Venise - Domaine des Richard
Châteauneuf du Pape - Domaine du Rempart
Châteauneuf du Pape - Château Maucoil
Saint Joseph Condrieu - Domaine de Pierre 
Blanche
Saint Joseph - La Côte sainte épine
Costière de Nîmes - Domaine de Bellefort
IGP Coteaux Ardèche - Domaine Fils Eole

 

Vins AOP Luberon - Domaine le Perpetus

t Divers
Présentoirs à bouteilles - Didier
Cidre, Calvados - Les Vergers de Villeperdue

Champagne Marcel Deheurles
Champagne Caillez
Champagne Crochet 

 

t Jura 
Jura, Vin d’Arbois, Vin jaune - Philippe Bulabois

t Languedoc - Rousillon 
Sable de Camargue - Domaine du petit 
Chaumont
Minervois - Château Cabezac 
Banyuls, Collioure - Cellier des Templiers
Coteaux du Languedoc - Domaine de Gravanel 
Coteaux du Libron, Saint Chinian - Domaine 
de Pierre Belle
Coteaux du Pont du Gard, Cartagène - 
Domaine le Mazet du Gres
Côtes du Roussillon - Julien Forichon
Vins Biologiques - Domaine Zumbaum Tomasi
AOC Limoux, IGP Haute Vallée de l’Aude - 
Plô Roucarels
Corbières AOP rouge et blanc - Couleurs Cathares

t Provence 
Vin de pays - Domaine du Clos Lamalgue

 

Coteaux Varois - Domaine St Julien

 

Coteaux Varois - Château Margüi
Coteaux Varois - Domaine des Annibals 
Coteaux Varois - Château de Cancerilles
Coteaux Varois - Domaine la Rose des Vents
Coteaux Varois - Domaine la Bastide des 
Oliviers
Coteaux Varois - Domaine du Loou

Coteaux Varois - Le Vin au Féminin

 

Côtes de Provence - Château Sainte Croix
Côtes de Provence - Domaine des Pomples
Côtes de Provence - Domaine des Embiez

 

Côtes de Provence - Château les Crostes

 

Côtes de Provence - Domaine Rostangue
Côtes de Provence - Cellier des trois Pignes
Côtes de Provence - Château la Jeannette
Côtes de Provence - Château Pas du Cerf
Côtes de Provence - Domaine des trois Chênes
Côtes de Provence - Domaine des Peirecedes
Côtes de Provence - Domaine la Tour des Vidaux
Côtes de Provence - Château Farambert

 

Côtes de Provence - Château Mentone

Suite page 5...

Les vins - les appellations
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Les vins
les appellations, suite

  t Champagne  
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Les Exposants La gastronomie

La gastronomie

t Confiserie - Biscuits
Miel et crème de marron - Gaudin 
Biscuiterie artisanale, macarons - Maison Tamisier 
Pain d’épices - Carletto
Pâtes à tartiner, Navettes - Petit Moment 
Gourmand
Nougats, Chocolat Artisanal - Cassidy’s Candies

t Foie gras,
Produits dérivés du canard

Foie gras - Ferme de Brougnon 
Foie gras - Domaine de Castelnau 

t Spécialités régionales 
Corse - Charcuterie Guidoni 

 

Corse - Jean-Louis Fabiani
Corse - Aqualina in Bocca
Espagnol - Gabino Fernandez
Franche-Comté - Jean-Philippe Favre
Aveyron - Les Saveurs de la Tour 
(Roquefort Gabriel Coulet) 
Cévennes- Charcuterie paysanne cévenole 
Produits Catalans - Franck Palmisano
Alpes - Julien Restivo
Spécialités Bretonnes - Philippe Monier
Provence - Les Délices de Provence
Alsace - Les 2 cigognes

 

t Divers
Sauce et Condiments - Les Confits d’Amaury  
Cuisine et Breuvages Médiévaux - Issanissa
Spécialités des Iles - Casa Rhum 
Poissons fumés - le Fumoir de Provence 
Coutellerie - Coutellerie provençale 
Poêles diététiques - Compostella
Spécialité de la Mer - Ste Cos Bleue

Coquillages - Côté Mer, Camille Traversa
Conserves Maison, Confinade à base de 
tomates séchées - (Au jardin des délices) 
Estéban Martinez
Champignons Secs, Confiture - Roland Cabanel
Produits à base de sangliers - Scea Les Beaumes
Vinaigres aromatisés - Le Goût
Chapellerie pour vendangeurs - Couleur Cerise
Fromage de brebis, Charcuterie - Gaec Le Levejac



      Dans les rues de Toulon Centre-ville, Cours Lafayette 
(aux couleurs de Bacchus), dans les quartiers du Pont du Las, 
de Mayol et du Mourillon, les musiciens, les associations, 
les commerçants, les confréries avec leurs cérémonies, les 
défilés en costumes, les animations, jeux, concours, mettront 
à l’honneur les traditions et la convivialité.

• Vendredi 5 avril :
En matinée inauguration de la manifestation en présence de 
Hubert Falco sénateur-maire de Toulon avec la participation 
des confréries. 
- L’Escolo de la Targo vous attend en matinée Place Paul 
Comte sur le Cours Lafayette pour une exposition 
sur la Viticulture.

• Samedi 6 avril, c’est la fête en 
Centre-ville :
Le spectacle est aussi dans la rue 
et dans le Centre-Ville Toulonnais 
depuis la place d’Armes jusqu’au 
Cours Lafayette.
- Le matin animations commerciales 
avec les bancs du Cours Lafayette 
(bons d’achats, invitations à 
Bacchus).
- Le matin à 11h et l’après-midi à 
partir de 15h, les confréries, ac-
compagnées de groupes de musique 
traditionnelle défileront. 
- Les Barbaillans vous feront profiter de 
leur musique déambulatoire. 
- Les Carnoulettes majorettes masculines, 
vous présentent leurs chorégraphies. en fin de 
matinée et en début d’après-midi.

- L’Ambassade de Provence Place Paul Comte, vous convie 
à un apéritif (rosé, tapenade, anchoïade) le tout en musique 
sur l’ensemble du Cours Lafayette.
- Défilé de mode au Centre Mayol, 4 défilés pour découvrir 
les nouvelles collections prêt-à-porter Printemps-Été. Musique, 
jeux de lumières… la mode s’affiche et se décline dans tous 
les styles.

- Bodéga, village du RCT place Besagne (voir plus bas)
Sous le chapiteau place d’Armes, le Centre du Rosé, à partir 
de tests consommateurs, vous fait découvrir ses travaux et la 
roue des odeurs et des âromes.

Sur la Route Des Vins, vous propose des lots, des ini-
tiations à l’œnologie et à l’art de la dégustation.

• Dimanche 7 avril :
- L’Escolo de la Targo vous attend 

en matinée Place Paul Comte sur le 
Cours Lafayette pour une exposition 
sur la Viticulture.

• Vendredi 5, samedi 6 &
 dimanche 7 avril :
Sur le site de la manifestation, 
place d’Armes, de nombreuses ani-
mations pédagogoiques et ludiques 

vous attendent avec les Eléonores 
de Provence, Sur la Route Des Vins, 

les confréries pour des intronisations, 
des animations avec les commerçants 

et les revendeurs, concours-dégustations, 
initiations, découvertes,...

 Confréries annoncées :
- La Caboche
- L’Aïet de Trêts
- Les Gueules Enfarinées
- Les Castanaires de Collobrières
- Les Amis de la Figue de Solliès
- L’Ordre des Chevaliers de Méduse
- La Commanderie du Rameau d’Argent
- Les Compagnons de l’Aïoli Solliès Toucas
- L’Ordre des Compagnons du Beaujolais-Devoir Méditerranéen

Le village du RCT, bodéga sur la Place Besagne, le samedi 6 
et dimanche 7 pour les supporters et les autres, l’occasion 
de suivre la H Cup en “live” et de participer à la troisième 
mi-temps.

Consultez le programme complet des animations sur :
http://www.bacchus-fete.com

Note : des animations sont succeptibles d’être modifiées 
ou ajoutées à celles annoncées ci-dessus au moment de 
l’impression de ce document.
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Les Animations BACCHVS
anime Toulon Centre-ville

Pendant les 3 jours Bacchus, animations commerciales 
avec les commerces du Centre-ville.

Grande fête le Samedi 6 avril, 
avec Bacchus, le RCT et le C.C. Mayol.
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Les restaurants partenaires sont heureux de vous accueillir pour un repas festif sur 
le thème de Bacchus, téléphonez leur pour connaître leur programme, les menus 
conçus pour l’occasion, les animations autour du vin, ... 
Un moment dédié à la convivialité dans une ambiance amicale, entouré de vos 
proches, de vos amis, de vos relations...
Les places n’étant pas illimitées, bien sur la réservation s’impose (voir liste à droite).

Pour plus de renseignements consultez notre site :
www.bacchus-fete.com
rubrique “restaurants”

Les Restaurants 

Les restaurants

Autour de la place d’Armes
Le Club - 04 94 92 28 58

Casa Naturale - 04 94 92 93 82
L’Authentic - 04 83 42 89 94

Gaetano - 04 94 92 36 72
Gaetano Café - 04 94 92 36 72

La Coupole - 04 94 10 20 40

Centre Ville
Le Palazzo - 04 94 94 10 83

Côté Coulisse - 04 94 91 11 75
Le 237 - 04 94 29 80 26

Au Sourd - 04 94 92 28 52
Le Marais - 06 67 45 02 49

Café Liberté - 04 98 07 42 13
Sur La Place - 04 94 22 27 94

Autour du port
Le Mayol - 04 94 41 39 36

Les Têtes d’ail - 04 94 62 07 64
Aubrac Sur Mer - 04 94 05 49 76

Grand Café de la Rade - 04 94 62 76 69
Saint Gabriel - 04 94 09 32 82

Le Pointu - 04 94 71 61 26
Brasserie le Soleil - 04 94 15 05 33

La Feuille de Chou - 06 81 41 39 93
Club House du RCT - 06 14 09 04 72

Le Mourillon
Le Petit Toulon - 04 94 27 51 58

Le Cabanon - 04 94 42 25 62
Tables et Comptoir - 04 94 10 83 29

 

BACCHVS
anime Toulon Centre-ville

Crédit mutuel

Partenaires de Bacchus
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